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1  B r i e

5 0  g  d e  p a c a n e s

3 oz de sirop d’érable

�⁄� Poire mure (style Rocha ou Anjou) 

Bacon croustillant (optionnel)

I NGRÉD I ENTS

Fa i t e  une  pe t i t e  i n c i s i on  en  c ro i x

su r  l e  des su s  de  vo t r e  b r i e  e t  l e

p l a ce r  dans  un  p l a t  en  f on t e .

En fou rne r  pendan t   1 2 - 1 5  minu te s

à  380F .  

Couper des morceaux de pain (foccacia ou

baguette traditionnelle) en cubes pour

accompagner. A sa sortie du four, votre brie

sera gonflé, Verser l’érable, les pacanes, les

morceaux de poires fraiches, le bacon

croustillant... et mangez !

EXÉCUT ION

Je suis partie de l’idée d’une entrée à
partager, ultra gourmande et goûteuse,
classique et en même temps très
réconfortante en plein hiver Idéalement on
choisit des produits locaux, style “brie Notre-
Dame”, On peut même remplacer les poires
par des canneberges séchées, c’est cochon!


